
3 huîtres présentées avec 3 « salsas » autour du Mexique et du Pérou

2 toastadas de thon rouge/canchita/coulis d’herbes fraiches

Mini causa limenia (avocat et olive kalamata)
Purée à la péruvienne citron vert et aji amarillo 

E N T R É E  A U  C H O I X

P L A T  A U  C H O I X

D E S S E R T  A U  C H O I X

Ceviche classique (Pérou)  
Lieu jaune sauvage, leche de tigre, purée de patate douce, grenade, ajilimo

Poulpe grillé et salsa macha (Mexique) – servi avec une purée de haricots
noirs, radis green meat et tortillas de maïs artisanal 

Riz des Caraïbes (Colombie)  
Riz à la coco, servi avec pleurote, avocat et banane plantain, sauce à la coco
et maca légèrement pimentée

Millefeuilles d’amour
Crème pâtissière vanille et fruit de la passion. Mangue fraiche, grenade

Entremet chocolat/piment 

UN tour pour Les AMOUREUX
de l’Amérique Latine

45€/pers.

Samedi 14/02/2026


